
VENDREDI 10 OCTOBRE 2025

Menu du territoire 
Saarbrücken - Allemagne

Entrée 

Filet de truite saumonée marinée/mache Sauce miel-moutarde

 

Plat 

Ragout d’agneau du pays de la Blies / Mirabelles de Lorraine 

Lentilles noires/ Pürée

Fromage

Variation de comté

Dessert 

Poire en deux variations -Pochée au vin rouge et sorbet
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VENDREDI 10 OCTOBRE 2025

Menü des Terroirs 
Saarbrücken - Deutschland

Vorspeise

Mariniertes

Lachsforellenfilet/Feldsa

lat Honig-Senf-Sauce 

Hauptgericht

Lammragout aus dem Bliesgau /

Mirabellen aus Lothringen

Schwarze Linsen/Kartoffelpüree

Käse

Variation vom Comté

Nachspeise 

Birne in zwei Variationen, in

Rotwein pochiert und

Sorbet
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